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Siamo Claudio, Luca, Giorgia
e Marco. Siamo una squadra,
un’azienda che crede nel
valore delle persone, nella
forza della sinergia e nel
rispetto dell’equilibrio nella
vita e nei sapori.

QP30 Ry %gﬁ %Qwi/%
@ @ @&



ILSAPORE DI
UN INCONTRO

VVogliamo condividere i sapori e
le storie che fanno parte di noi e
delle nostre terre. Vogliamo
regalare esperienze gustative
uniche per soddisfare i palati
piu esigenti.




Siamo amici, siamo artigiani,
Slamo tnnovatori.
Sperimentiamo usi Nuovi

di materie prime eccellenti
creando prodotti adatti a
tutti, con una particolare
attenzione alle diverse
sensibilita alimentari.



UNIAMO GUSTO E RICERCA
ANDANDO OLTRE LA TRADIZIONE.

100% vegetale

Ci stiamo orientando verso un mondo
pil etico e attento alla salute dei
consumatori. Per questo abbiamo
realizzato una gamma di prodotti
interamente vegetali.

Sostenibilita

Puntiamo in alto, realizziamo prodotti
con materie prime di alta qualita nel
rispetto dell’lambiente, garantiamo il
benessere dei nostri dipendenti e
miriamo alla soddisfazione dei clienti.

Senza latticini

La volonta di offrire un’alternativa senza
latticini & guidata dalla possibilita di
creare un prodotto gustoso per tutti,
compresi gli intolleranti, senza
comprometterne il sapore.







LIEVITO MADRE
‘NOVANTA’

Come pasticceri abbiamo sempre
avuto il nostro lievito madre. Abbiamo
pero deciso di rendere questo elemen-
to unico e speciale creando ‘NOVANTA’,
il lievito madre Saporarte.

NOVANTA & una fusione di storie e
tradizioni: nasce in Liguria a Gazzo
d’Arroscia piu di 90 anni fa e Marco lo
eredita dalle signore del luogo, custo-
dendolo con dedizione.

Non sempre matrici di lievito diverse
possono convivere, &€ cosi che allora
abbiamo provato a mescolare i due
lieviti e per mesi abbiamo testato 1la
loro capacita di adattarsi alla novita e il
risultato & stato eccezionale.
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| LIEVITATI DI NATALE

Il Natale rappresenta per noi il miglior
periodo per esprimere arte e creativita.
Attraverso la realizzazione dei nostri
soffici lievitati portiamo gioia, sorrisi ed
emozioni nelle case dei nostri client],
contribuendo a regalare un ricordo
felice nei giorni di festa.
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PANETTONE GIANDUIOTTO
Confezione SAPORARTE a scelta.

Un impasto arricchito di pasta nocciola e
farcito in cottura con cubetti di cremino
artigianale da noi realizzato con Nocciole
Piemontesi IGP e cioccolato fondente
64%. Una glassa che avvolge I'impasto e
raccoglie delle fragranti nocciole
Piemontesi in pezzi. Un piacere per gli
occhi e per il palato.
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PANEOLIO AMARENE, LIMONE E
GOCCE DI CIOCCOLATO
Confezione SAPORARTE a scelta.

Il nostro lievitato senza latticini all’olio
EVO 100% La Baita & Galleano, con olive
coltivate a 800m sul livello del mare. Un
prodotto che esprime al meglio
PPabbinamento tra le amarene de La Baita
& Galleano, le gocce di cioccolato e i
limoni di sorrento IGP.
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PANETTONE FICHI ECARAMELLO
SALATO
Confezione SAPORARTE a scelta.

Il nostro soffice impasto 100% lievito
madre al profumo di vaniglia Madagascar
con fichi italiani e note di caramello e fior
di sale. Un abbinamento classico che con
la copertura croccante rende questo
lievitato innovativo, elegante e tra i pil
golosi di sempre.
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PAND’ORO
Confezione SAPORARTE a scelta.

La nostra visione di pand’Oro dove
manteniamo cio che la tradizione ci ha
insegnato: pura scuola Veronese con
impasto a 3 lievitazioni. Il burro di latteria,
il miele di acacia e un deciso profumo di
vaniglia Madagascar.
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LA BAITA
& GALLEAI

Limpegno costante per
coinvolge 'azienda agric
per la produzione di can
Pernambucco e amare
Limportanza di costruire
produttori di cui condivid
€ per noi fondamentale p
voglia di proporre prodotti




’'esperienza fa la differenza!
Ecco perchée i nostri lievitati
sono di altissima qualita:

un impasto a 4 lievitazioni,
100% del nostro lievito madre
Novanta, chiamato cosi
perche nato oltre 90 anni fa

e che curiamo con amore
tuttiigiorni.






SAPORART®

Scopri il mondo
saporarte.com
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laboratorio@saporarte.com
+39 0497441647

Via Gaetano Donizetti 6 - 35134 Padova, Italia

Lievitati selezionati
‘Gambero Rosso’ - edizione 2023
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